
DominikDominik‘ ‘ s Tipps Tipp
Terrine von der Gänseleber

Granny Smith Chutney | Portweingel 

schwarze Nuss | Brioche 
 

Weinempfehlung: 
Spätlese | Tschida

Aperitifempfehlung Aperitifempfehlung 
  

“Gin Domik“
Tribute Gin & Tribute Olive Tonic 

Olive | Limette

€ 7,90

Kaltes & VorspeisenKaltes & Vorspeisen
Aufstrichvariation 9,90
marktfrischer Mix

Hechinger‘s Hausteller 16,50
das Beste vom Tullnerfelder Schwein 
Variation österreichischer Käsesorten 
cremige Salzbutter | hausgemachte Pickles

Terrine von der Gänseleber 17,50
Granny Smith Chutney | Portweingel 
schwarze Nuss | Brioche

gebackenes Kalbsbries 16,90
gegrilltes Salatherz | Erdäpfelsalat 
Kernölvinaigrette

Schweinsbrust Weckerl 14,90
48 Stunden Duroc Schweinsbrust | Spitzkraut 
Händlmaier Senf | Kren | knusprige Pork - Pops

Beef Tatar 18,50
Kräutersalat | gebeizte Senfkörner 
Senfmayonnaise | Toast

Gans‘l Einmachsuppe 7,90
Bröselknödel

Spezialität des Tages
Frage unser Team nach unserem Tagesgericht. 
Vielleicht ist ja deine Lieblingsspeise dabei! 

GebackGeback
Scheibe Brot 1,90
BIO Joseph Brot

Kräuter - Salzstangerl 1,90

Käsestangerl 1,90

Vollkornweckerl 2,10

hausgemacht mit Polsterer BIO Mehl

Alle Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben und sind in € angegeben.
Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.



Martini GanslMartini Gansl  
Hechinger‘s Gans‘l Teller

saftige Keule & zart rosa Brust 

Erdäpfelknödel | Rotkraut 

€ 35,90 
 

DominikDominik‘ ‘ s Weintipp s Weintipp 
zum Ganslzum Gansl
Syrah Kirchtal

Carina & Michael Auer | 2021 & 2022 

€ 55,00

HauptspeisenHauptspeisen
Backhendl Teller 18,90
Brust | Keule | Flügerl | Leber 
Erdäpfel- Vogerlsalat | Kernöldip

hausgesurtes Schnitzel vom  
Tullnerfelder Schwein

 
17,90

gemischter Salat

Krautfleckerl 12,50
karamellisiertes Fast - Kraut

mit Onkel Franzi‘s Blunz‘n + 6,90

DIE Bowl 16,50
Perl Cous Cous | Feta | Granatapfel 
Süßkartoffel & Avocado vom Grill 
Koriander | Sesamdressing

mit gegrillten Garnelen + 11,90

gegrillte Garnelen 28,90
Kräuterrisotto | confierte Kirschtomaten

geröstete Leber vom Duroc Schwein 17,50
Erdäpfelpüree | Apfel | Speck | Zwiebel

zart rosa Kalbsrücken 31,90
Kräuter - Erdäpfel Stampf 
Dreierlei von der Rübe

Das falsche Gans‘l 18,90
gebratene Maishendlbrust 
Rotkraut | Erdäpfelknödel

Alle Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben und sind in € angegeben.
Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Personal.

DessertsDesserts
flüssiger Schokoladekuchen 9,50
hausgemachtes Sorbet

Maroni Tiramisu 7,90
Beerenröster

Spezial TageSpezial Tage
Freitag fangfrischer Fisch

Samstag faschierte Laibchen

Sonntag Wildbratl & Tagesspezialität

Unser Personal informiert Sie gerne!


